
ご予約・お問い合わせ
グルメ＆スーべニール「アイ マリーナ」　Tel. 045-223-2366

【一の重・和】 18品   紅あずま蜜煮 / 渋皮付き栗の甘露煮 / 合鴨野菜三色巻 / 若桃の甘露煮 / 手毬湯葉 / 酢蛸 梅風味 / 氷頭の酢の物 / 紅白寿蒲鉾 /
　　　　　　　　　　伊達巻 柚子風味 / カナダ産 ロブスターの芝煮 / 信田巻 / 小袖昆布巻 / 穴子巾着牛蒡 / 数の子 土佐風味 / 丹波黒 黒豆金箔掛け /
       　　　　　　　  鮑・つぶ貝の松前漬け いくら添え / 金柑の甘露煮 / 海老芋と旬野菜の煮しめ じゃがいも梅ちらし添え
【二の重・洋】 18品   フォアグラとパンドエピスのミルフィーユ / 豆・木の実とドライフルーツのアップルビネガーマリネ / 白花豆 瀬戸内レモン煮 / 生ハム /
                                フランス産 カマンベールチーズ / 林檎バター / グリーンオリーブ / アトランティックサーモンの燻製 / フランス産 キャヴィア / 
                                テリーヌ ド カンパーニュ / コルニッション / 黒豆入り チキンガランティン / 彩り野菜のマリネ / 天然海老のコラトゥーラマリネ
                                ブロッコリー添え / たたき牛蒡 / 北寄貝のコンフィ / 錦糸卵のきぬた巻 / あおさのり豆腐 いくら添え
【三の重・中】 15品   叉焼 / 牛肉の煮こごり / 姫島産 車海老の塩水漬け / つぶ貝の甘辛旨煮 / 塩トマトの甘酢漬け / 杏子のシロップ漬け /
                                       ずわい蟹の甘酢漬け /中国料理「驊騮」特撰XO醤 / 鮑の姿煮込み / 花椎茸の旨煮 / クラゲの冷菜 / フカヒレ姿の煮こごり
                              百合根添え / 帆立貝の旨煮 / 花蓮根の甘酢漬け / スモークチキン

ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテル  〒220-8522  横浜市西区みなとみらい1-1-1  Tel. 045-223-2300  www.icyokohama-grand.com

■ 和・洋・中 三段重  ￥54,000（税金込み）
■ ご予約方法： ご来店、お電話、オンライン　　■ お受取り方法： ご来店、配送（神奈川県・東京都）

■ ご予約受付： 2026年9月14日（月）11：00 ～12月11日（金）17：00

NEW YEAR OSECHI BOX

伝統美が彩る和食、華やかな洋食、格調高い中国料理の逸品を贅沢に盛り込みました。
新春の寿ぎにふさわしい、慶びにあふれる新年の祝い膳を、大切な方 と々ともにご賞味ください。

ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテル おせち料理 2027

詳細・ご予約は
こちらから

【数量限定】オンライン早期予約特典 2026年9月1日（火）11：00～10月31日（土）のオンライン予約で10％割引



グルメ＆スーべニール「アイ マリーナ」  2階 Tel: 045-223-2366（直通）

お名前

お申込日　2026年　　月　　日

ご住所

電話番号

ふりがな

ふりがな

※必ずマンション名、お部屋番号までご記入ください

様

ご依頼主

※ 商品お受け取り後は、速やかに指定の方法で保存いただき、消費期限内にお召し上がりください。

※ ヤマト運輸 クール宅急便（冷蔵）でのお届けとなります。お届け時間に必ずお受取りください。
※ 天候や交通事情等により、配達に変更が生じる場合がございます。予めご了承ください。

本申込書に記入いただきましたお客様情報は、個人情報保護に関する法律及びその他関連法令を遵守し、完全かつ適切な方法で管理を行います。
お知らせいただいたお客様情報については、今回ご注文いただいた受注内容の確認業務以外には、一切使用いたしません。

ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテル　横浜市西区みなとみらい1-1-1　Tel: 045-223-2300

ご予約・お問い合わせ
お受取り場所

〒　　　　　－

   ご予約方法　　2階グルメ＆スーベニール「アイ マリーナ」店頭、電話、またはオンラインにて承ります。

  【ご　来　店】 以下記入欄に必要事項をご記入の上、店頭へお持ちください。
  【お　電  話】 電話番号：  045-223-2366（直通 平日 11：00-18：00 / 土日祝 10：00-18：00） にて承ります。
  【オンライン】 表面の二次元コードよりご予約からお支払いまで承ります。

   ご予約期限    2026年12月11日（金）17：00まで

   お支払い     店頭、電話でお申込みの場合、2026年12月14日（月）14：00までに店頭でお支払い、または指定の金融機関へお振込み
　　　　　　　ください。配送料は別途、1個につき￥1,900（税金込み）をいただきます。お振込みの場合は、ご注文時に振込先口座を
　　　　　　　ご案内いたします。上記お支払い期限までにご入金確認ができない場合は、ご注文をキャンセルとさせていただきます。

   お受取り方法　 2階グルメ＆スーベニール「アイ マリーナ」店頭、または配送にてお受取りいただけます。

  【ご　来　店】  2026年12月31日（木）10：00～18：00 ※お申込み時にお知らせいただいたお受取り時間にご来店ください。
  【配　　　送】  2026年12月31日（木）※お届け時間： 午前中 または 14：00～18：00 のいずれかをご選択ください。
                    ご配送地域は、神奈川県・東京都（離島を除く）限定です。

※ご希望の時間帯に丸をお付けください

おせち料理
和・洋・中 三段重

商品名/単価（税金込み） 注文個数 お受取り方法 お振込み予定日 お受取り予定時間（店頭お受取りの方のみ）

2026年12月31日　　　　時頃個

ご注文内容

受取人様名

お届け時間 午前中　/　14:00～18:00

2026年　　月　　日
A）店頭
B）配送￥54,000

配送にてお受取りをご希望の場合 【配送先詳細】 ※ 配送料￥1,900（税金込み）を別途頂戴いたします

ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテル おせち料理 2027 ご予約申込書

配送先ご住所

配送先電話番号

ふりがな

ふりがな

様

〒　　　　　－


