
記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 
アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 

使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

 

 

ディナーコース “富貴” 

14,000 円 
 

2026 年 6 月 2 日から 8 月 31 日まで 

 

 

 

前菜六種盛り合わせ 

 

 

有頭海老の湯引き 魚醬ソース 

 

 

フカヒレ姿と冬瓜の蒸しスープ 

 

 

蝦夷鮑と湯葉の煮込み 青菜添え 

 

 

蟹肉とレタス入り炒飯 

 

 

季節のフルーツとオリジナルデザート 

以下三品よりいずれか一品をお選びください。 

マンゴープリン/杏仁豆腐/タピオカココナッツミルク 

 

 

オリジナルブレンドティー 美肌彩茶 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 
アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 

使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

 

 

ディナーコース “福膳” 

美食のフカヒレ－東北酒肴処－ 

18,000 円 
 

2026 年 6 月 2 日から 8 月 31 日まで 

 

 

 

東北食材の前菜六種盛り合わせ 

フカヒレと夏野菜のゼリー寄せ入り 

 

 

天然海老と青森県産「紅玉」のマヨネーズ和え 

 

 

気仙沼産フカヒレ姿と青森県産「五穀味鶏」入り蒸しスープ 

 

 

青森県産アイナメとフカヒレの葱生姜煮込み 

 

 

山形牛サーロインのステーキ 青森県産ニンニク添え 

 

 

「みやぎサーモン」とレタス入り炒飯 

 

 

東北産季節のフルーツとオリジナルデザート 

以下三品よりいずれか一品をお選びください。 

マンゴープリン/杏仁豆腐/タピオカココナッツミルク 

 

 

安渓鉄観音茶 


