
Prices are inclusive of service charge and tax. 
記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

For menu ingredients queries: please ask your server. 
アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 

Our rice is sourced from several different producers if you would like further information please ask your server.  
使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

Dinner Course “KOTOBUKI” | ディナーコース “寿” 
￥17,000 

 

Served period / December 30, 2023 ～ January 3, 2024 

 

 

 

Assorted appetizers 

前菜の盛り合わせ 

 

Steamed soup with shark’s fin, Chinese dried food and vegetables 

フカヒレ姿入り乾貨、野菜の蒸しスープ 

 

Braised abalone and dried oyster with oyster sauce 

柔らかあわび姿と干し牡蠣の煮込み オイスターソース風味 

 

Steamed lobster with Sakura-shrimp XO sauce, fish sauce and soy sauce 

ロブスターの桜海老 XO醤蒸し 

魚露醤油ソース 

 

Pan-fried beef with tomato and honey-Japanese plum sauce 

牛フィレ肉の煎り焼き トマトと蜂蜜梅肉ソース 

 

Fried noodles with shredded chicken breast, Chinese yellow chives, vegetables, 

and starchy sauce 

鶏胸肉の細切りと黄ニラ、野菜あんかけ焼きそば 

 

Chef’s special dessert 

オリジナルデザート 

 

Chinese tea 

中国茶 

 


