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あわびやロブスターなど人気の高い食材と、「乾貨」とも称される希少かつ豊かな旨味を抱えた乾物類を
丁寧に調理し、滋味深くも華やかなコースをご用意いたしました。冬の美食を心ゆくまでご堪能ください。

料金はサービス料・税金込み

TASTE OF WINTER
冬の味覚

2023年2月28日（火）まで　Until 28 Feb. 2023

ランチコース　　Lunch Course  　 　　　　　                 　   　　　            ￥14,000
ディナーコース　Dinner Course　　　　　　　  　 　　　　　           　　　　￥18,000

※ 上記フェアメニュー以外のコース料理、ア・ラ・カルトもご用意しております。
※ 特別営業日を除きます。 

中国料理 「驊騮（カリュウ）」
Chinese Restaurant “KARYU”  31FL.
中国料理 「驊騮（カリュウ）」
Chinese Restaurant “KARYU”  31FL.

31階 Click Here
詳細はこちら

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/karyu/


料金はサービス料・税金込み

MENU D' HIVER
冬のご馳走フレンチ ～至高のマリアージュ～

2023年1月31日（火）まで　Until 31 Jan. 2023

滋味深い冬の素材の魅力を存分に引き出した、本格フレンチコースをご用意いたしました。シェフが贈る
アートさながらの逸品とソムリエ厳選ワインが紡ぐ至高のマリアージュを、心ゆくまでご堪能ください。

ディナーコース　Dinner Course　　　　　　　  　 　　　　　                      ￥17,000

※ 上記フェアメニュー以外のコース料理（ランチ ￥5,200 / ￥7,200、ディナー ￥14,500）、ア・ラ・カルトもご用意しております。
※ 2月1日（水）～28日（火）は旬の黒トリュフをテーマにした、スペシャルディナーコース（￥20,000）をご提供いたします。
※ 特別営業日を除きます。 

フランス料理 「アジュール」
French Restaurant “AZUR”  2FL.

Click Here
詳細はこちら

2階

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/azur/


DISCOVER
THE WORLD
“EUROPE”
世界美食紀行 ～ヨーロッパ～

2023年3月6日（月）まで
Until 6 Mar. 2023

料金はサービス料・税金込み

世界屈指の美食大国・フランスをはじめ、スペイン、
イタリアなどヨーロッパ各国の、悠久の歴史や文化に
培われた料理の数々をご提供いたします。
ガストロノミックなひとときをご堪能ください。

ランチブッフェ （90分制）
Lunch Bu�et (Table time limit 90 minutes)

平日 Weekdays　                                                  ￥4,700
土日祝日 Weekends, Holidays　                          ￥5,400

ディナーブッフェ （120分制）
Dinner Bu�et (Table time limit 120 minutes)

平日 Weekdays　                                                  ￥6,800
土日祝日 Weekends, Holidays　                          ￥7,300

※ 1月17日（火）からはメニュー内容を一部変更いたします。
※ お子様料金（5-12歳）もございます。
※ 特別営業日を除きます。 

ブッフェ・ダイニング 「オーシャンテラス」
Bu�et Dining “OCEAN TERRACE”  1FL.

1階

Click Here
詳細はこちら

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/detail.php?rpid=79


STRAWBERRY AND
RUBY CHOCOLATE AFTERNOON TEA
いちごとルビーチョコレートのアフタヌーンティー

2023年1月16日（月）～3月14日（火）　16 Jan. - 14 Mar. 2023　提供時間  12:00 ～ 16:00

※ 写真は2名様分です。

アフタヌーンティーセット（120分制）　      　　　    　　　　　　　　　　          ￥6,300
25種の紅茶・コーヒー（フリードリンク）付き

＊いちごのスパークリングワイン1杯、25種の紅茶・コーヒー（フリードリンク）付き（￥7,500）、ドリンク1種のみ（￥5,500）もございます

STRAWBERRY COCKTAILS
ストロベリーカクテル

2023年1月1日（日）～ 2月28日（火）　1 Jan. - 28 Feb. 2023

料金はサービス料・税金込み

瑞々しくフレッシュな苺を贅沢に使用した、豊かな果実味の中に和が薫る創作カクテルです。奥ゆかしくも
艶やかなグラスを傾けつつ、冴え渡る横浜港の夜景とともに甘酸っぱい冬の宵をお過ごしください。

ラウンジ ＆ バー 「マリンブルー」
Lounge & Bar “MARINE BLUE”  2FL.

2階

写真左： 紅色　　右： 抹茶ストロベリー　各￥1,980

Click Here
詳細はこちら

https://www.icyokohama-grand.com/offer/detail.php?oid=64


【写真左より】　タルトフレーズ　 ジャンドゥーヤシトロン　 マスカルポーネフレーズ　 各￥729

季節のケーキ

Click Here
詳細はこちら

SEASONAL CAKES
2023年2月28日（火）まで　Until 28 Feb. 2023

いちごやナッツ、チョコレートなどの冬らしい素材を用いて、パティシエがひとつひとつ丁寧に仕立てます。
そのなめらかで濃厚な味わいを、マニフィックな佇まいとともに、目でも舌でもお楽しみください。

お問い合わせ　TEL：045-223-2366 （アイマリーナ 直通）

プラン料金：

A： ￥10,000　コース料理（フレンチコース / ブッフェ）
B： ￥13,000　コース料理（フレンチコース / ブッフェ）
C： ￥15,000　コース料理（和風フレンチコース / ブッフェ） 
お料理、お飲物（フリードリンク）、室料、基本設備費、サービス料、税金を含みます

人数： コース料理 4名様より / ブッフェ 20名様より

ご利用時間： 2時間
※時間延長は、30分ごとに1名様￥1,000（サービス料・税金込み）にて承ります

会場： 宴会場、ダイニングサロン

ご利用
特典

乾杯用スパークリングワインをご人数分プレゼント
ご利用人数に応じて、ブッフェ・ダイニング「オーシャンテラス」の
お食事券をプレゼント

WINTER PARTY PLAN
ウインターパーティープラン 2023年2月28日（火）まで　Until 28 Feb. 2023

ご予約・お問い合わせ TEL：045-223-2277 （営業部） /  sales@icyokohama.com  月～金曜  9:00 ～18:00   ※祝日を除く

料金は税金込み

グルメ ＆ スーベニール 「アイマリーナ」 2階
“I MARINA” Gourmet et Souvenir  2FL. 

CHOCOLAT ST. VALENTIN
ホームメイド  チョコレート  "ショコラ  バレンタイン"

2023年1月23日（月）～2月14日（火）　23 Jan. - 14 Feb. 2023

ホテルのショコラティエが、ひとつひとつ丁寧に作り上げる
濃厚で口どけ滑らかなチョコレートです。

【写真奥より】
Jour de spécial（3個入り） ￥1,728　Amour（3個入り） ￥1,566　9個入り ￥4,698
※上記の他、Bijoux（3個入り） ￥1,566、6個入り ￥3,132 もございます。

Click Here
詳細はこちら

COME TOGETHER
(side two)
門田光雅 Mitsumasa KADOTA
現代アート展示

2023年1月15日（日）まで　Until 15 Jan. 2023

お問い合わせ　TEL：045-228-7235 （セゾンアートショップ）  10：00～18：00

アート ＆ デザイングッズ 「セゾンアートショップ」
Art & Design Goods “SEZON ART SHOP” 1FL.

1階

近年においても様々な展開をみせる門田の新作を紹介します。
ホテルロビーでは、ニューヨークで購入した帆布に描いた2005年
の大作「Crossing」も展示しております。
見る角度や側面によって変動・分散する視点 への関心を、色彩や
筆致の探求の中で統合 する門田の表現をお楽しみください。

Click Here
詳細はこちら

「Crossing」 アクリル・カーボランダム・綿布
2300×1700mm 2005年

Click Here
詳細はこちら

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/detail.php?rpid=86
https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/detail.php?rpid=22
https://www.icyokohama-grand.com/banquets/detail.php?bpid=35
https://www.icyokohama-grand.com/facilities/artshop/


掲載の写真はすべてイメージです
表紙写真： ラウンジ ＆ バー「マリンブルー」より 「パルフェ フレーズ ～いちごのパフェ～」 

〒220-8522    横浜市西区みなとみらい1-1-1 
Tel:  045-223-2222(代)　 Fax:  045-221-0650(代)

info@icyokohama.com    www.icyokohama-grand.com

1-1-1 Minatomirai, Nishi-ku, Yokohama 220-8522, Japan
Tel: +81(0)45 223 2222　 Fax: +81(0)45 221 0650

INTERCONTINENTAL YOKOHAMA GRAND

レストランのご予約・お問い合わせ

TEL：045-223-2267

Restaurant Reservation and inquiries

記載の営業時間・メニュー等の内容は予告なく変更となる場合がございます。
最新の営業状況につきましては、右の二次元コードよりご確認ください。

日～木曜・祝日 　  10：00～18：00
金曜・土曜・祝前日 10：00～19：00

https://www.icyokohama-grand.com/

