
INTERCONTINENTAL
STYLE
2022 3-5

Live the InterContinental life.

TOKYO

OSA K A

CHICAGO

WA SHI NGTON 

N EW YOR K

LON DON

PA R IS



料金はサービス料・税金込み

FRESH FRENCH 
フレッシュ フレンチ

2022年3月1日（火）～5月31日（火）　1 Mar. - 31 May 2022 

生命力あふれる春野菜など、芽吹きの季節にふさわしい食材の数々を、彩り豊かなコース料理に仕立てました。
シェフが瑞々しい感性で春の息吹を軽やかに表現する、目にも美しいひと皿をお愉しみください。

ランチコース　　Lunch Course 　  ￥4,800/￥6,800
ディナーコース　Dinner Course  ￥13,500/￥16,000

※ 上記フェアメニュー以外のコース料理、ア・ラ・カルトもご用意しております。
※ 特別営業日を除きます。 

フランス料理 「アジュール」
French Restaurant “AZUR”  2FL.

2階

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/azur/


料金はサービス料・税金込み

KUROBUTA PORK AND
SPRING VEGETABLE FAIR 
黒豚と春野菜フェア

2022年3月1日（火）～5月31日（火）　1 Mar. - 31 May 2022 

その深い味わいと品質に定評のある「かごしま黒豚」をメインに、旬の春野菜をふんだんに取り入れたコース
料理をご用意いたしました。懐石料理を思わせる繊細な盛り付けが映える珠玉の名菜をお届けいたします。

ランチ・ディナー共通コース　Lunch / Dinner Course  　 　　　　　                     ￥14,000

※ 上記フェアメニュー以外のコース料理、ア・ラ・カルトもご用意しております。
※ 特別営業日を除きます。 

中国料理 「驊騮（カリュウ）」
Chinese Restaurant “KARYU”  31FL.

31階

イメージ

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/karyu/


料金はサービス料・税金込み

ブッフェ・ダイニング 「オーシャンテラス」
Bu�et Dining “OCEAN TERRACE”  1FL.

1階

LA FESTA ITALIANA
-REMINISCENT OF LA VELA-

イタリアンブッフェ

2022年3月1日（火）～5月31日（火）
1 Mar. - 31 May 2022 

イメージ

古代ローマ帝国を礎とし、多様な食文化を築き上げた
イタリア各地の郷土料理をベースに、特色豊かなアイテムの
数々がブッフェボードを彩ります。食で巡る春のイタリア
周遊をヴァカンツァ気分でご体験ください。

ランチブッフェ （90分制）
Lunch Bu�et (Table time limit 90 minutes)

平日 Weekdays　                                                  ￥4,300
土日祝日 Weekends, Holidays　                          ￥4,900

ディナーブッフェ （120分制）
Dinner Bu�et (Table time limit 120 minutes)

平日 Weekdays　                                                  ￥6,500
土日祝日 Weekends, Holidays　                          ￥7,000
※ お子様料金（5-12歳）もございます。
※ 特別営業日を除きます。 

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/ocean_terrace/
https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/detail.php?rpid=56


パフェ（ストロベリー・チョコレート）   Parfait (Strawberry, Chocolate)                       各￥2,000 
＊コーヒーまたは紅茶付き　￥2,300

料金はサービス料・税金込み

※ 写真は2名様分です。
※ 特別営業日を除きます。 
※ 3月20日（日）～4月10日（日）は桜ストロベリー
     アフタヌーンティーをご提供いたします

STRAWBERRY AFTERNOON TEA  
ストロベリーアフタヌーンティー

2022年5月8日（日）まで
Until 8 May 2022　提供時間  12:00 ～ 16:00

アフタヌーンティーセット
Afternoon Tea Set

￥5,500
25種の紅茶・コーヒー（フリードリンク）付き

＊いちごのスパークリングワイン付きや
  ドリンク1種のみのセットもございます。

PARFAIT SELECTION  
パフェセレクション

料金は税金込み 

ラウンジ ＆ バー 「マリンブルー」
Lounge & Bar “MARINE BLUE”  2FL.

2階 フローティングレストラン 「ピア２１」
Floating Restaurant “PIER 21”  Pukari Pier 2FL. 

ぷかりさん橋 2階

上質なフルーツや厳選素材が美しく層を成す、ホテルパティシエが贈る大人のためのプレミアムパフェです。
ゆらゆらと海に浮かぶ海上レストランから望む、窓の外一面に煌めく海の眺望とともにお楽しみください。

※ 食材の都合により、メニュー内容を変更する場合がございます。

https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/marine_blue/
https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/pier21/
https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/detail.php?rpid=48
https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/detail.php?rpid=57


料金は税金込み

"SAKURA" CRUISE  大岡川桜クルーズ
2022年3月18日（金）～4月10日（日）　18 Mar. - 10 Apr. 2022

桜と抹茶が醸す雅な佇まいが日本の春を感じさせる、うらら
かな季節にふさわしい和スイーツが揃いました。ひと口ごとに
ふわりと広がる、桜の奥ゆかしくも華やかな香りと、抹茶の
清々しい風味をご堪能ください。

SEASONAL CAKES 季節のケーキ

2022年3月1日（火）～5月31日（火）　1 Mar. - 31 May 2022

【写真前列より】 

禅 /  プランタン　各￥596

グルメ ＆ スーベニール 「アイ マリーナ」
“I MARINA” Gourmet et Souvenir  2FL.

2階

料金は税金込み

お問い合わせ　TEL：045-228-7235 （セゾンアートショップ）  10：00～19：00

アート ＆ デザイングッズ 「セゾンアートショップ」
Art & Design Goods “SEZON ART SHOP” 1FL.

1階

お問い合わせ　TEL：045-223-2267 （レストラン予約）  10：00～18：00

ホテル専用クルーズ船 「ル・グラン・ブルー」
Hotel’s Private Tour Boat "LE GRAND BLEU"

横浜の桜の名所・大岡川沿いに咲く約600本の桜を観賞する、
人気のお花見クルーズです。船上から仰ぎ見る、水面に迫る
圧巻の桜並木を、柔らかな春の潮風とともにお愉しみください。

料金（1名様）： ￥4,000

遊覧時間： 　約60分

乗降場所： 　ぷかりさん橋（当ホテル海側）

※ 宿泊・レストランをご利用の際は、￥1,000割引いたします。

お茶 または ビール付き

運航スケジュールなど
詳細はこちら

詳細はこちら

料金（1名様）： 平日  ￥8,500 / 土日祝日  ￥8,800
乾杯用ドリンク、ハイティーセット、室料、サービス料、税金を含みます。

会場： 　30階 ダイニングサロン

※ご予約はご利用日の10日前から5営業日前 正午まで、3名様より承ります。
※スイーツプレートなど、各種オプションもございます。
※ご利用除外日がございます。

SPECIAL LUNCH AT DINING SALON
個室確約ランチハイティー
2022年12月31日（土）まで　Until 31 Dec. 2022　ご利用時間  11:00 ～ 17:00（最終入室 15：00）

ご予約・お問い合わせ TEL：045-223-2277 （営業部直通） /  sales@icyokohama.com  月～金曜  9:00 ～18:00   ※祝日を除く 

要予約

プレゼンテーションにも趣向を凝らした、ティースタンドにて
供するオードヴルや自家製生パスタなどのシェフ自慢の品々を
眼下に広がる横浜の絶景とともにご堪能ください。

イメージ

イメージ

Kairos  Rejoice ! 豊かな喜びの証明 Ⅱ
2022年4月10日（日）まで　Until Apr. 10, 2022

「Kairos（カイロス）」は、ギリシャ語で「時」、ひとり
ひとりが体験する主観的な時間を意味します。
多様なメディアを用いて深い内省から詩的空間を描く
塙康平、日常的な事物の普遍的な美を水彩で描く
上田智之、神話的なナラティブを喚起するガラスペン
によるドローイングや、濃密な油彩を描く菅原彩美、
目には見えない世界の表象を試みる畑山太志。 
「生きることそのものには喜びがある」ということに
目を注ぐ4人の作品を、どうぞご覧ください。

左上： 塙康平「静かな時間」  左下： 畑山太志「天気図 #4」
右上： 菅原彩美「羽根の中を透かして聴こえる・蘇る花」
右下： 上田智之「軽くなる」

https://www.icyokohama-grand.com/banquets/detail.php?bpid=25
https://www.icyokohama-grand.com/activity/detail.php?atid=4
https://www.icyokohama-grand.com/activity/
https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/imarina/
https://www.icyokohama-grand.com/facilities/artshop/


掲載の写真はすべてイメージです
表紙写真： フランス料理 「アジュール」より「鮎魚女のポワレとホワイトアスパラガス ハーブとサフランのブール・ブラン」

〒220-8522    横浜市西区みなとみらい1-1-1 
Tel:  045-223-2222(代)　 Fax:  045-221-0650(代)

info@icyokohama.com    www.icyokohama-grand.com

1-1-1 Minatomirai, Nishi-ku, Yokohama 220-8522, Japan
Tel: +81(0)45 223 2222　 Fax: +81(0)45 221 0650

INTERCONTINENTAL YOKOHAMA GRAND

誠に勝手ながら、営業日・営業時間・メニュー等内容を変更する場合が
ございます。最新の営業状況および当ホテルにおける新型コロナ
ウイルス感染症対策は、右のQRコードよりご確認ください。

レストランのご予約・お問い合わせ

TEL：045-223-2267 （10：00～18：00）

Restaurant Reservation and inquiries

https://www.icyokohama-grand.com/



