
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 
Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 
dietary requirements. 
 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 
アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14 日
前までにお知らせください。 
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                                                         Period: 1 December 2024– 31 March 2025 

 
 
 

Yellowtail carpaccio with YUZU and ravigote sauce 
黒瀬ぶりのカルパッチョ 柚子風味 ラヴィゴットソース 

 
Cauliflower soup with Jerusalem artichoke and roasted cashewnut 

カリフラワーのポタージュ 
菊芋とカシューナッツのローストを添えて 

 
Steamed Spanish mackerel with clam and roasted green onion 

鰆のヴァプール 蛤と葱のローストとともに 
 

Slow cooked beef with sweet potato puree and root vegetable chips 
アンガス牛トモサンカクの低温調理 

さつまいものピューレと根菜のチップを添えて 
 

Strawberry “Fraisier” with chocolate ice cream 
苺のフレジェ チョコレートのアイスクリーム 

 
Freshly baked bread 
ホテル自家製パン 

 
Coffee 
コーヒー 
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