
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 
Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 
dietary requirements. 
 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 
アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14 日
前までにお知らせください。 

 

 
Buffet Menu 
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                                                         Period: 1 December 2024– 31 March 2025 

 
 

Smoked salmon with sour cream 
スモークサーモン サワークリーム添え 

Tuna and avocado cocktail 
鮪とアボカドのカクテル 

Shrimp and chicken galantine with wild rice 
海老入りチキンガランティーヌ ワイルドライス添え 

Mixed sandwiches 
ミックスサンドウィッチ 

 
Seafood curry pilaf 

シーフードカレーピラフ 
Baked white fish with anchovy and garlic butter 
白身魚のアンチョビガーリックバター焼き 

Beef stroganoff with butter rice 
ビーフストロガノフ バターライス添え 
Chicken NANBAN style with white sesame 
鶏もも肉の南蛮漬け 白胡麻の香り 

 
Chinese dim sum 
蒸し点心二種 

Deep fried chicken and pumpkin with leek sauce 
鶏肉と南瓜の油淋鶏ソース 

Stir fried shrimp with chili sauce 
海老のチリソース煮 

Fried noodle with vegetables, salt and black pepper 
野菜入り塩焼きそば 黒胡椒風味 

 
Selection of desserts 

Strawberry and milk mousse, tiramisu, Japanese cheesecake 
Apple pie, chocolate Swiss roll 

ペストリーシェフおすすめデザート 
苺のミルクムース・ティラミス・スフレチーズケーキ 

アップルパイ・ショコラロールケーキ 
 

Coffee and tea 
コーヒー、紅茶 
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