
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 
Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 
dietary requirements. 
 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 
アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14日
前までにお知らせください。 

 

 

French Menu 
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Plan-A 

 

                                                         Period / 1 June – 31 August 2023 

 

 

 

Herb marinated seafood and seasonal vegetables with tomato jelly 

魚介類と夏野菜の香草マリネ トマトジュレとともに 

 

Chilled corn soup with roast corn 

冷製コーンスープ 焼きとうもろこし添え 

 

Braised seabass and clams with fresh tomato, lemon and thyme 

鱸と貝類のブレゼ 

フレッシュトマトとレモンタイムの香り 

 

Pork coated with a parmesan cheese bread crumble 
wild rocket and parmesan cheese copeaux 

豚もも肉のエスカロップ パン粉付け焼き パルミジャーノ・レッジャーノ風味 

ルッコラセルバチコ、チーズのコポー添え 

 

Cassis mousse and orange bavarois with an orange sauce 

カシスムースとオレンジバヴァロア オレンジソース 

 

Freshly baked bread 

ホテル自家製パン 

 

Coffee or tea 

コーヒー または 紅茶 


