
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 

Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 

dietary requirements. 

 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 
アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14 日
前までにお知らせください。 

 

Buffet Menu 

S u m m e r  P a r t y  P l a n  2 0 2 4  | サマーパーティープラン 2024  
Plan-A 

 

                                                         Period: 1 June – 31 August 2024 

 
 

Smoked salmon 

スモークサーモン 

Chilled stewed summer vegetables with mozzarella cheese and prosciutto 

冷製ラタトゥイユ モッツァレッラチーズと生ハム添え 

Chilled steamed chicken with spicy onion sauce 

冷製蒸し鶏 ピリ辛葱ソース 

Mixed sandwiches 

ミックスサンドウィッチ 

 

Seafood pilaf 

シーフードピラフ 

Sautéed white fish and almonds with spicy tomato sauce 

アーモンドを纏った白身魚のソテー スパイシートマトソース 

Slow cooked chicken breast with herb mayonnaise gratin 

鶏むね肉の低温調理 ハーブマヨネーズグラタン 

Grilled pork and vegetables with garlic 

グリルポークと夏野菜の鉄鍋焼き ガーリックの香り 

 

Chinese dim sum 

中華点心二種 

香港焼売・洋葱焼売 

Stir fried shrimp and summer vegetables with chili sauce 

小海老と夏野菜の辛味ソース炒め 

Braised ground chicken and winter melon with white egg sauce 

鶏挽肉と冬瓜の煮込み 卵白仕立て 

Fried noodles and vegetables with salt and black pepper 

野菜の塩焼きそば ブラックペッパー風味 

 

Selection of desserts 
Cassis and orange mousse, mango mousse 

Raspberry roll cake, chocolate cake, apple pie 

ペストリーシェフおすすめデザート 

カシスとオレンジムース・マンゴームース 

ラズベリーロール・ガトーショコラ・アップルパイ 

 

Coffee and tea 

コーヒー・紅茶 


