
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 
Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 
dietary requirements. 
 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 

アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14日
前までにお知らせください。 

 

 

French Menu 
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Plan-B 

 

                                                         Period / 1 March – 31 May 2024 

 

 

 

Tuna tartar and poached egg with pecorino cheese and rocket 

鮪のタルタルとポーチドエッグ 

ペコリーノチーズとセルバチコ 

 

Spring vegetables consommé 

春野菜のコンソメスープ 

 

Grilled sea scallops and abalone with sea urchin and garlic butter sauce 

帆立貝と蝦夷鮑のグリル 雲丹添え 

ガーリック風味のブールフォンデュとともに 

 

Slow cooked beef sirloin with white asparagus and truffle oil gratin 

国産牛ロース肉の低温調理 

ホワイトアスパラガスのグラタン トリュフの香り 

 

Strawberry Paris breast with pistachio ice cream 

苺のパリブレスト ピスタチオのアイスクリーム添え 

 

Freshly baked bread 

ホテル自家製パン 

 

Coffee 

コーヒー 


