
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 
Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 
dietary requirements. 
 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 

アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14日
前までにお知らせください。 

 

 

French Menu 
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Plan-A 

 

                                                         Period / 1 March – 31 May 2024 

 

 

 

Marinated salmon and avocado gateau style with citrus and salmon roe 

マリネサーモンとアボカドのガトー仕立て 柑橘風味 いくら添え 

 

Onion potage style soup with spring cabbage and bacon 

玉葱のポタージュ 春キャベツとベーコンとともに 

 

Baked seafood stew wrapped in part brick, 
steamed seabream with white wine sauce 

魚介類のラグーパートブリック包み焼きと 

鯛の蒸し焼き 白ワインソース 

 

Sautéed pork Charcutiere style 

豚肩ロース肉のソテー シャルキュティエール風 

 

Bitter and white chocolate mousse with strawberry sauce 

ビターとホワイトのチョコレート 2種のムース 

苺ソースを添えて 

 

Freshly baked bread 

ホテル自家製パン 

 

Coffee 

コーヒー 


