
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 
Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 
dietary requirements. 
 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 

アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14日
前までにお知らせください。 

 

Buffet Menu 

S p r i n g  P a r t y  P l a n  2 0 24  | スプリングパーティープラン 2024 

Plan-A 

 

                                                         Period / 1 March – 31 May 2024 

 

 

Citrus marinated salmon and avocado 

サーモンとアボカドのマリネ 柑橘風味 

Tuna cocktail with flying fish roe and wasabi 
漬け鮪のカクテル仕立て とびこと山葵添え 

Seafood pasta salad with spicy tomato sauce 

魚介類のパスタサラダ スパイシートマトソース 

Mixed sandwiches 

ミックスサンドウィッチ 

 

Seafood rice gratin 

シーフードドリア 

Grilled white fish with sesame and green laver sauce 

白身魚の白胡麻風味焼き すじ青のりの餡かけソース 

Baked chicken thigh with vegetables and lemon 

ジューシーな鶏もも肉と彩り野菜のオーブン焼き レモン風味 

Pork piccata with a mustard sauce 

柔らかい豚もも肉のピカタ マスタードソース 

 

Chinese dim sum 

蒸し点心二種 

Spicy squid fritter 
イカのフリッター スパイス風味 

Braised deep fried tofu and vegetables 

揚げ豆腐入り五目煮込み 

Fried rice with clams and Chinese chives 

浅利とにら入り炒飯 

 

Selection of desserts 
Raspberry mousse, Strawberry Swiss roll, Green tea mousse, Pecan nut brownie, Almond jelly 

ペストリーシェフおすすめデザート 

ラズベリームース・苺のロールケーキ・抹茶ムース 

ピーカンナッツブラウニー・杏仁豆腐 

 

Coffee and tea 

コーヒー・紅茶 


