
The menu is subject to change depending on the ingredient availability. 
Please give at least 14 date notice prior to your banquet date of any special 
dietary requirements. 
 

食材の入荷状況により、料理内容を変更する場合がございます。 
アレルギー等、上記メニューの特別対応につきましては宴席日の 14 日
前までにお知らせください。 

 

 

インターコンチネンタル パーティープラン 
Bプラン 

ブッフェメニュー 
 

                                                         ご提供期間 / 2025 年 6 月 3 日～8 月 31 日 

 
 

鯛のカルパッチョ ボッタルガ風味のトマトヴィネグレット 
サーモンとアボカドのポキ 胡麻風味 
豚ばら肉と胡瓜の中華風ピリ辛マリネ 

スパイシーチリコンカルネと夏野菜のトルティーヤロール 
 
 

クロックムッシュ風ピッツァ 
スパイシーチキンカレー 

シーフードクリームグラタン 
豚肩肉の柔らか煮 ニース風 

 
 

アンガス牛希少部位トモサンカクの低温調理 ジャーマンポテト添え 
お好みのコンディメントでお召し上がりください 

（マスタード・おろしポン酢・山葵） 

 
 

蒸し点心二種 
（もち米焼売・翡翠餃子） 

小海老のチリソース煮 
豚ばら肉と夏野菜の黒酢煮込み 
牛すね肉と冬瓜の辛味噌炒め 

 
 

ペストリーシェフおすすめデザート 
4種のムースケーキ 

（アナナスポム・シャインマスカット・ショコラマンゴー・カシスオランジュ） 

ブラウニー・ラズベリーロールケーキ・ベイクドチーズケーキ・紅茶ゼリー 

 
 

コーヒー・紅茶 


